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Wirklich nah. Personlich da.

Ob fir Kinder oder die eher
reifere Generation - ich weip
genau, Fir wen ich koche.
Wir arbeiten mit eigenen Ernahrungskonzepten
fur Kinder, Schiler und Senioren sowie zuge-
Jeden Tag bringe
ich Ihnen das Essen
frisch ins Haus.
Mit einem Qualitatsmanagement
nach DIN 9001 sorgen wir fur

schnittenen Mendilinien.
Produktsicherheit. Unsere Hygiene- ‘
anforderungen Ubertreffen das .‘{' i

gesetzlich vorgeschriebene MaR. .
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ich komme P&nkﬂich
und auf kurzem Weae.

Unsere Produktionskiichen
befinden sich direkt beim Kunden
oder ganz in seiner Nahe. Auch
dank eigener Fahrzeugflotte sind
wir wirklich nah, persénlich da.

und Frisch missen
uhsere Zutaten sein.
Wir sind ein Frischkostanbieter

und kochen bewusst auf Basis
des Frischekonzeptes.

Ich bin von hier; genauso
reﬂional ist auch unser Essen.

Saisonal wechselnde Zutaten und
regionale Rezepturen gehoren bei
uns zum Verpflegungskonzept.

und ein Lacheln gibt's bei uns
stets mit auf den Teller:

Unsere Mitarbeiter sind serviceorientiert,
arbeiten verlasslich vor Ort und stehen
intensiv mit unseren Kunden in Kontakt.

Wir servieren Qualitat

Wir sind ein Frischkostanbieter. Wir bewirten Menschen jeden Alters mit
ausgewogenen Speisen, fordern eine erndhrungsbewusste Lebensweise
bei Jung und Alt und gehen nachhaltig mit Lebensmitteln um. Daflir stehen
wir mit unserem Namen: RWS - Regional. Wirtschaftlich. Schmackhaft.

Die RWS Cateringservice GmbH ist auf die Gemeinschaftsverpflegung in
Kindertagesstatten und Schulen, Senioren- und Behinderteneinrichtungen
sowie in Krankenhdusern oder Fachkliniken spezialisiert. Zudem betreiben
wir Betriebsrestaurants, Kantinen und Cafeterien.

Die Grundlage fiir eine Speisenversorgung mit viel Abwechslung bildet eine
sorgfaltige und zugleich individuelle Speisenauswahl. Saisonal wechselnde
Zutaten und regionale Rezepturen gehéren bei uns zum Verpflegungs-
konzept. Wir sorgen in Produktion und Lieferkette flir einen zuverlassigen
Service, der héchsten Anspriichen an Speisenqualitat und Produktsicherheit
genlgt. Das gelingt uns durch:

© ein abwechslungsreiches und auf Kundenwiinsche angepasstes
Speisen- und Serviceangebot,

o einen hohen Frischkostanteil,

Erfahrrung nach Rezept!

o eine schonende Zubereitung unserer Speisen, bei der moglichst
viele Vitamine und Nihrstoffe erhalten bleiben und durch Im sozialen Bereich verfigen

wir Uber einen besonderen

Erfahrungsschatz. Mehr als 350

Kindertages- und 100 Senioren-

und Behinderteneinrichtungen

vertrauen unserem Verpflegungs-

konzept mit speziellen Mendilinien.

o kontrollierte Hygiene und Sauberkeit.

Sie legen Wert auf fachlich kompetenten Austausch, persénlichen
Kontakt und Regionalitat? Wir auch! Wir sind wirklich nah, persénlich
fir Sie da - mit:

o unseren Produktionskiichen in
lhrer Region,

o einer optimierten, kundenbezogenen
Speiseplangestaltung,

o Speisenzubereitung nach regionalen
Rezepturen,

o unserer umfassenden Kunden-
betreuung vor Ort und mit

o der Verwendung von Waren und
Produkten regionaler Lieferanten.
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» Ernahrung bildet die Grundlage unseres Lebens.

Wir liefern diese Grundlage - flir Jung und Alt an 365 Tagen
im Jahr. Wir sind uns bewusst, dass wir damit eine hohe
Verantwortung fiir die Gesundheit und die Lebensqualitdt
unserer Kunden tragen. Jeder Mensch und die Gesellschaft
beurteilen die Qualitdt und den Geschmack von Speisen
individuell. Mit unserem abwechslungsreichen Angebot
gehen wir auf persénliche Vorlieben, aber auch regionale
Besonderheiten und medizinische Erfordernisse ein.

Wir leben unseren Slogan ,wirklich nah. persénlich da.’
Die persénliche Kundenbetreuung vor Ort ist uns sehr
wichtig. Unsere Bereichs- und Kiichenleiter arbeiten
eigenverantwortlich und erhalten viel Entscheidungs-
spielraum. Das motiviert sie, eigene Ideen einzubringen
und in die Tat umzusetzen.

Wir kochen gern und ganz bewusst vorrangig auf Basis des
Frischkostkonzeptes. Unsere Kiichen befinden sich immer
in der Ndhe unserer Kunden. Das sichert kurze Transport-
wege und den tdglichen persénlichen Kontakt zu jeder
Einrichtung.

In einem Punkt sind wir kompromisslos: Im Rahmen unseres
Qualitdtsmanagementsystems muss die Produktsicherheit
immer gewdhrleistet sein. Unsere hausinternen Hygienean-
forderungen gehen weit (iber das rechtlich notwendige Maf3
hinaus. Unsere Kiichen kénnen sich jederzeit sehen und
priifen lassen.

Mit diesen Grundsditzen haben wir uns zu einem soliden
und stabilen mittelstdndischen Unternehmen entwickelt.
Wir betreiben ein Handwerk, das permanent Verdnde-
rungen unterliegt: gesellschaftlichen, kulturellen, gastro-
nomischen und rechtlichen. Fiir uns bedeutet das, immer
selbstkritisch am Ball zu bleiben.

Wir sind nah an den zu versorgenden Menschen dran und
verldsslich vor Ort. Was wir versprechen, halten wir ein
und setzen wir um. Sicher ist das einer der Griinde, warum
so viele Kunden und Mitarbeiter der ersten Stunde bei uns
sind. Nehmen auch Sie uns beim Wort!«
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Felix Weiske
Geschéftsfiihrer der RWS Cateringservice GmbH

Aus der Region
auf lhren Tisch

Mit unserer kundennahen Produktion und rund
500 fachkundigen Mitarbeitern in Sachsen,
Sachsen-Anhalt, Thiiringen, Berlin, Brandenburg
und Niedersachsen haben wir uns einen Namen
als zuverlassiger, gesundheitsbewusster und
innovativer Ernahrungspartner erworben.
Unser Anspruch: Eine Speisenversorgung

fur Jung und Alt nach Ihren Wiinschen -

aus lhrer Kiiche oder aus einer

unserer Kiichen in Ihrer Nahe.
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Leinefelde-Worbis

Kinder+ageseinrich+unﬁen

Wir zéhlen zu den bedeutenden Anbietern
von Gemeinschaftsverpflegung fiir Krippen-
und Kindergartenkinder in Deutschland:

In mehr als 350 Kindertagesstatten ver-
sorgen wir bereits die Jlingsten.
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Schwedt
Seehausen
Osterburg
Tangermiinde
Berlin
Brandenburg
an der Havel Teltow
Potsdam Stahnsdorf
Cottbus
‘Annaburg
Bitterfeld-Wolfen Torgau Senftenberg
Eilenburg Schwarzheide
Halle R Bernsdorf
Leipzig
Hohenmélsen Borna Débeln Radeberg ~ Gorlitz
Naumburg Lucka
Meuselwitz DrPeirSn‘?zen
Limbach-
Erfurt Altenburg Hmbach T oeuba
Chemnitz
Werdau

Oberlungwitz
Zwickau Oelsnitz

Lengenfeld
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Behinderteneinrichtungen
N . -
Senioreneinrich+un9en Wir st?rgen dafiir, dass genau das agf
N den Tisch kommt, was gebraucht wird.

In Gber 90 Senioreneinrichtungen steigern
wir das Wohlbefinden bereits mit schmack-
haftem Essen und gutem Service. Wir
arbeiten eng mit dem Pflegepersonal

lhrer Einrichtung und dem Heimbeirat zu-

~”

Der enge Kontakt zu Ihren Beschéftig-
ten, Bewohnern und Mitarbeiternist uns
wichtig. Wir bieten Méglichkeiten, die
Selbstbestimmung der Menschen mit
Behinderung zu unterstiitzen.

sammen und begleiten hausinterne

Veranstaltungen.
Medizinische Einrichtungen

Gemeinsam mit lhnen entwickeln wir
fiir Ihr Haus ein auf die Bediirfnisse von Schulen
Patienten und Gasten zugeschnittenes
Verpflegungskonzept, setzen es praktisch
um und Gbernehmen das Management.

Schulverpflegung, die ankommt! Mit
Abwechslung und Ideen auf dem Speise-
plan sind wir die Alternative zu Fast
Food und stellen sicher, dass Essen Spal3

Betriebsrestaurants
und Kantinen

macht. Dabei richten wir uns nach lhrem

Schulrhythmus. Unser Online-Bestell-
und -Abrechnungssystem erleichtert

die Ablaufe.
J Jf) i}
ﬁ

Jede Pause ein Genuss! So viel-
faltig wie die Gasteerwartungen
sind, gestaltet sich unser Angebot
fur Ihre Kantine, Cafeteria oder
Mensa. Genauso flexibel ist unser
Abrechnungssystem: mit Bargeld
oder elektronisch.

Branchenfokus



Guter Geschmack. Guter Partner.

Gutes Essen entsteht nicht aus der bloBen Summe der Zutaten. In eine
appetitliche Mahlzeit flieBt viel mehr ein: Frische Ideen, zeitgemaRe Konzepte,

regionaltypisches Flair, Vielfalt, Erfahrung, Handwerk und Individualitat.

Fur guten Geschmack sind wir ein guter Partner. Daflir sorgen wir mit
speziell ausgerichteten Menliimarken.

Junior

choot

+MED

RWS Junior ist unser Rezept fiir eine
frische und kindgerechte Ganztages-
versorgung nach den Qualitatsstandards
der Deutschen Gesellschaft fiir Erndhrung
(DGE). Fur Kinderkrippen und Kinder-
garten kochen wir ein abwechslungs-
reiches und frisches Mittagessen. Dabei
kénnen Heranwachsende und Eltern
taglich aus bis zu vier Mendlinien wahlen.
Gut kommen auch unsere Friihstiicks-
und Vesperideen im Rahmen der Ganz-
tagesversorgung an.

Frisch, knackig und perfekt zusammengestellt
ist die Mittagsversorgung mit RWS School.
Ob Tellergerichte, Free-Flow-Biiffets zur
Selbstbedienung oder Vitamin-Theken, wir
ermoglichen ein modernes, schilerorientier-
tes Angebot. Bestellt und abgerechnet wird
Uber unser Online-System. Mit unseren Ange-
boten gewahrleisten wir eine attraktive Schul-
speisung und sind eine vollwertige Alternative
zum Speisenangebot auRerhalb der Schule bei
Backern, Imbissen und Supermarkten.

Wir setzen auf eine ganzheitliche Betreu-
ung und komplexe Versorgungslogistik
lhres Hauses: von der Mentierfassung Gber
die Umsetzung von Didtvorgaben bis hin
zum Stationsservice. Fiir Patienten und
Kurgaste stellen wir mit RWS Med mindes-
tens drei Meniilinien aus Vollkost, leichter
Vollkost, vegetarischen Speisen und spezi-
ellen Sonderkostformen bereit. Gern auch
als ganztagige Patientenversorgung.

SENIOR

BUSINESS

Bewaéhrte regionale Rezepturen, moderne
Zubereitungsformen sowie die Essensbio-
graphien bilden die Sdulen unserer Men-
marke RWS Senior. Wir versorgen Be-
wohner in Senioreneinrichtungen ganz-
tagig mit einem Angebot aus Vollkost,
leichter Vollkost und speziellen Sonder-
kostformen - mit bis zu sieben Einzelmahl-
zeiten am Tag gemafR der Empfehlung des
Medizinischen Dienstes der Krankenver-
sicherungen (MDK).

Wir betreiben |hr Betriebsrestaurant,
Mensa oder Cafeteria! Gemeinsam stim-
men wir lhr maBgeschneidertes Pausen-
angebot RWS Business flr Mitarbeiter,
Gaste und Studenten ab. Dies kann frisch
zubereitete, frei wahlbare Mittagsmenis
mit einer Salat- und Aktionstheke, eine
Getranke- und Kaffeebar mit Snack- und
Mitnahmeangeboten sowie einen mobi-
len Tagungs- und Veranstaltungsservice
umfassen.

Jenny Scholz
Mitarbeiterin
Qualitatssicherung/Warenwirtschaft

LIch finde es gut, wenn wir wissen, flir wen
wir kochen. Daher halten wir einen engen
Kontakt zu unseren Kunden und Essens-
gdsten. Das schafft Vertrauen. Wir laden
zu Kiichenbesuchen ein, kommen zu
Aktionen in Kitas, begleiten Feste in
Seniorenheimen. Bei Heimbeiratssitzungen
suchen wir das Gesprdch. So bekommen
wir niitzliche Hinweise, die wir gern in die
Kiichen mitnehmen.”
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Flexibel auch an heilsen Tagen

Ob an heiBen Tagen oder in unvorhergesehenen
Situationen - mit unsist Ihr Tisch stets gedeckt.
Mit zusatzlichen Getranken, Kaltschalen und
erfrischenden Alternativen begegnen wir der

Sommerhitze. Ebenso haben wir fiir den
Havariefall einen Notfallplan in petto.

Holger Pohl

Fahrer

,Seit sieben Jahren bringe ich unsere Speisen
und Getrdnke in Kitas und Schulen in Leipzig

und Umgebung. Je nach Lieferumfang sind
wir mit unterschiedlich grofien Fahrzeugen
unterwegs. Sollte mal ein Transporter
kaputt gehen, steht sofort Ersatz bereit.
Mit unserer Fahrzeugflotte knnen wir
flexibel agieren. Mir sichert sie einen
mobilen Arbeitsplatz und den tdglichen
Kontakt mit Menschen.”

Service, der passt

Jorg Berger
Diatkoch

,In meinem Klichenbereich gibt es eher
kleine Tépfe und Pfannen. Ich bereite
individuelle Mendlis zu. Etwa Didtkost nach
medizinischen Erfordernissen, Sonder-
kostmentis fiir Allergiker oder Mahlzeiten,
die aus religiésen Griinden kein Schweine-
fleisch enthalten. Die erndhrungswissen-
schaftlichen Entwicklungen gehen schnell
voran, der fachliche Austausch mit unserer
Okotrophologin hilft mir sehr.”

Den passenden Erndhrungspartner zu finden, ist eine
Entscheidung, die nicht allein in der Kiiche getroffen
wird. Kunden schatzen unsere individuelle Rundum-
Betreuung. Sie umfasst auch cateringnahe Services wie:

den Wareneinkauf und -logistik,

die Frihstlicks-, Vesper- und Abendbrotzubereitung,

die Verteilung der Mahlzeiten innerhalb Ihres Hauses,

die Essenausgabe,

den Speisenservice im Speisesaal,

den Spuldienst und die Reinigung der Essenausgabektiche.

Unsere Leistungen



Partner aus der Regjon

Die Herkunft unserer Lebensmittel ist uns
genauso wichtig wie deren nachhaltige
Verarbeitung. Bei der Auswahl unserer
Lieferanten legen wir besonderen Wert
auf den Nachweis von Zertifizierungen
sowie die Erfullung strenger Qualitats-
und Lieferkriterien.

Kontrolliert und sicher essen

Unser hauseigenes Kontrollsystem
gewahrleistet Qualitat und Hygiene
von der Warenanlieferung bis zur
Speisenausgabe. Fiir jede Kiiche
gelten individuelle Vorbeuge-

und Kontrollpldane zur Reinigung,
Desinfektion und Hygiene, die
auch Trinkwassertests einschlie-
Ben. Kernstiick ist unser HACCP-
Konzept.

Immer nah dran

Ein Konzept ~zwei Worte*flexibel und
regional. Gern betreiben wir die Kiiche direT_(‘t-.\-

bei Ihnen im Haus oder beliefern Sie auseiner

unserer brodukﬁonskﬁc-heq_ganz in Ihrer-Nihe.

-

Gut beraten

Wenn es um Themen wie Laktoseintoleranz,
Sonderkost fir Allergiker oder Schonkost geht,
ist unsere Okotrophologin die richtige Ansprech-
partnerin. Gemeinsam mit ihr entwickeln wir
neue Rezepturen und Zubereitungsformen.

Und wir sind auch in der Praxis gut beraten.

Engagement, das sich auszahlt

Wir haben Interesse an stabilen, langfristigen
Kundenbeziehungen. Deshalb sind wir gegen-
tber Investitionen offen. Wir kooperieren
perspektivisch mit lhnen bei:

e der Beratung und Neuerrichtung
von Produktionskiichen,

e dem Umbau und der Ausstattung
bestehender Produktionskiichen und bei

e der Beratung und Ausstattung von
Ausgabe- bzw. Verteilerkiichen.

Zertifizierte Qualitat

In unseren nach DIN 9001 zertifizierten Kiichen
setzen wir hohe Standards. Die Basis unserer
Betriebs- und Produktionsabladufe bildet unser
Qualitatshandbuch. Ein Qualitatsversprechen, das
sich fortsetzt: mit regelmafigen Schulungen und
fachlichen Weiterbildungen unserer Kiichenteams.

lhre Vorteile
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Die RWS Gruppe:
leistungsstark und souveran

Die gehort zur RWS Gruppe, einem
mittelstandischen Unternehmensverbund fir werterhaltendes infrastruk-
turelles Gebaudemanagement. Seit Jahrzehnten fest am Markt etabliert
bietet die RWS Gruppe mit ihren drei Gesellschaften ein breit gefachertes
und individuelles Serviceangebot in den Bereichen Gebaudereinigung,
Gemeinschaftsverpflegung und Sicherheitsdienstleistungen.

Saubere Arbeit.

1992 als erstes Unternehmen der RWS Gruppe gegriindet, hat sich die

RWS Gebaudeservice GmbH schnell zu einem zuverlassigen und personlichen
Partner fiir die werterhaltende Reinigung von Gebauden, fiir Hausmeister-
und Wirtschaftsdienste sowie die AuRenanlagenpflege entwickelt. Mit

Uber 750 Kindertagesstatten und Schulen sowie 275 Heimeinrichtungen
kommen Auftraggeber insbesondere aus dem sozialen Bereich, aber auch

aus Verwaltung, Handel und Industrie.

Mit Sicherheit fiir Sie da.

Mit der RWS Sicherheitsservice GmbH wurde das Dienstleistungsangebot der
RWS Gruppe im Jahr 2005 komplettiert. Der zuverlassige und wertebewusst
agierende Fachdienstleister sichert den Schutz und die Unversehrtheit von
Menschen, bewacht und bewahrt wirtschaftliche und kulturelle Werte, An-
lagen und Gebéaude. Die Servicepalette umfasst Zugangskontrollen, Empfangs-
und Rezeptionsdienste, schlieRt Bewachung mit Bewaffnung sowie Notruf-
und Brandschutzsysteme ein.

\

wirklich nah. persénlich da.

eee
Wirklich nah. Personlich da.

Als mittelstandischer Unternehmensverbund stehen wir
fur zuverlassige und kundenorientierte Losungen und
legen groBten Wert auf die personliche und kompetente
Betreuung unserer Kunden. Bei RWS heif3t dieses Ver-
sprechen kurz: ,wirklich nah. personlich da.“ Das heif3t:

@ Wir schlieRen klare und transparente
Leistungsvereinbarungen.

@ Indiesem vertraglichen Rahmen sichern wir
unseren Kunden das Optimum an Service.

e Langfristige Kundenbeziehungen stehen vor v
kurzfristigem Gewinn. Daflir machen wir sehr
vieles moglich, doch nicht um jeden Preis.

@ Gemeinsam mit unseren Kunden entwickeln
wir unsere Dienstleistungen weiter und gehen
dabei auch neue Wege.

XX
Eine berufliche Heimat mit Aussicht

Wir reinigen, kochen und bewachen. Wer bei RWS
arbeitet, erfiillt echte Grundbedrfnisse von Menschen.
Als Uiberregional tatiger Unternehmensverbund bie-
ten wir Gber 3.500 Mitarbeitern aller Altersgruppen,
unterschiedlicher Herfkunft und verschiedener Quali-
fikationen eine berufliche Heimat. Den Blick nach vorn
gerichtet, bilden wir auch selbst beruflichen Nachwuchs
aus und ermoglichen langfristige Entwicklungs- und
Aufstiegsperspektiven.

Erfolgsgarant: Personlichkeit und Qualifizierung

Unsere Personlichkeit macht den Unterschied. Wir set-
zen auf die ausgepragte fachliche und soziale Komptenz,
das Engagement und die Kreativitat aller Mitarbeiter.
Diese fordern und entwickeln wir kontinuierlich. Mit der
RWS Akademie haben wir eine eigene Plattform, die alle
Fortbildungsaktivitaten koordiniert und biindelt. Diese
reichen von Basisseminaren flir Neueinsteiger bis hin zu
fachlichen und personlichen Weiterbildungsangeboten.

Petra Lungwitz
Kichenleiterin

,Meine Arbeit bei RWS: das ist Leidenschaft
am Kochen, das Geftihl, ein Team zu sein
und die Ndhe zu unseren Essensgdsten.
Und auch die Stimmung in der Kiiche passt -
selbst wenn’s mal hektisch ist. Jeder neue
Mitarbeiter bekommt genligend Zeit und
Unterstiitzung, sich bei uns einzuarbeiten.
Wir haben viele Schulungen, damit
die Qualitat stimmt.”

Carmen Hielscher
Sekretarin der Regional- und Vertriebsleitung

,Ich bin von Anfang an dabei und mit dieser
langen Betriebszugehérigkeit keine Aus-
nahme. Ich fiihle mich mit RWS verbunden
und bin mit ihr gewachsen. Der offene
Gedankenaustausch zwischen den Kollegen,
das offene Ohr der Geschdftsfiihrung und
das Geflihl, an einem Strang zu ziehen, das
alles motiviert mich und Idsst mich gern
auf Arbeit kommen.“
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Unser Service auf einen Blick

Regionaler Partner, regionale Speisen

Basis fiir die Bestellung unserer Mends ist unser
Speiseplan, den unsere Kiichenleiter erarbeiten.
Dabei werden Kundenwtinsche, regionale Beson-
derheiten und das saisonale Angebot beachtet.

Was beim Essen (ibrig bleibt

Um die Entsorgung und den Transport von
Essensresten kimmern sich unsere zertifizierten
Partner.

Nicht nur eine Frage des Preises

Nahrungsmittel bestellen wir bei unseren zertifi-
zierten Lieferanten. Damit Endverbraucherpreise
stabil bleiben, versuchen wir glinstig einzukaufen,
aber nie billig. Die Qualitat muss stimmen.

Nach dem Essen ist vor dem Kochen
Unsere Mitarbeiter in der Spulkiche lassen =
Kochutensilien, Geschirr und Transportbehalter
wieder blitzen. Wir legen Wert auf energieeffi-
ziente Spultechnik und den umweltschonenden
Einsatz hochwertiger Reinigungsmittel.

Frisch und vollwertig - sicher verpackt
Erzeuger und Handler liefern uns die Ware meist
am Morgen des Tages, an dem sie auf unserem
Speiseplan stehen. Die Zusammenabeit mit
regionalen Lieferanten sichert kurze Anfahrts-
wege und Lieferqualitat fur frische Waren.

Alles aus einer Hand: in Heimen und Kliniken
Speisenzubereitung und -auslieferung sind unser
Kerngeschéft. Zudem erledigen wir Hol- und
Bringedienste sowie Vor- und Nachbereitungs-
arbeiten auf den Stationen Ihres Heimes oder
lhrer Klinik.

Kontrolle sichert Qualitat

Alle eingetroffenen Lebensmittel werden von
uns geprift und mit der Bestellung abgeglichen.
Stichprobenartige sensorische Kontrollen auf
Aussehen und Frische, bei geklihlten Waren auch
auf die Temperatur, gewahrleisten die Qualitat.

Frisch zu Tisch

Gern geben wir lhren Kindern, Bewohnern,
Patienten und Géasten die Mahlzeiten in lhrem
Speisesaal aus, ibernehmen cateringnahe
Wirtschaftsdienste und den Spuildienst.

Gekonnt wirtschaften - wenig Lagerhaltung
Wahrend wir frische Waren meist sofort ver-
arbeiten, lagern wir langer haltbare Naturalien
unter optimalen Bedingungen. Mit unserer Giber-
schaubaren Lagerhaltung setzen wir darauf, dass
exakt und frisch nach Rezeptur gekocht wird.

Anlieferung nach Bestellung

Wir liefern unsere Speisen in Thermobehéltern
namhafter Hersteller aus. Damit bleibt warmes
Essen heil3, wahrend Kaltspeisen gleichbleibend
gekihlt werden, bis sie bei Ihnen eintreffen.

Hier wird richtig gekocht!

Nach der exakten Rezeptur und mit viel Erfahrung
bereiten unsere Koche taglich viele Portionen zu.
So wird gesichert, dass unsere Kunden genau das
Essen erhalten, was im Speiseplan ausgewiesen

ist und sie bestellt haben.

Schnell und flexibel mit eigenen Fahrzeugen
Bei uns erhalten Sie alles aus einer Hand.

Wir bringen lhre Speisen und Getranke taglich
in lhre Einrichtung - in bester Qualitat und
unter Einhaltung aller Sicherheits- und Hygiene-
vorschriften. Oft sogar mit Elektrofahrzeugen.

Kompass zu sicherer Verpflegung

Fur Menschen mit Allergien und Lebensmittel-
unvertraglichkeiten bieten wir Sonderkost an.
Sie wird unter Anleitung unserer Didtkéche
separat zubereitet, portioniert, individuell ver-
packt und beschriftet. Unser Speiseplan weist
Allergene und Zusatzstoffe aus.
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Portioniert nach Wunsch

lhren Wiinschen entsprechend
wiegen wir die Speisen entweder in
sogenannte Gastro-Norm-Behélter
aus oder richten die Mahlzeiten in
Mendischalen oder auf Tellern an.

Klar Teil des Kichen-ABC:
Perr;bnliche Hyaiene

Sauberkeit und (Produkt-) Sicherheit

ist das A und O. Bevor unsere Mitarbeiter
die Kiiche betreten, achten sie auf
griindliche Personalhygiene, legen Ihre
Kichenkleidung an und nutzen spezielle
Hygienecenter vor dem Eingang.

Qualitit, die Sie schmecken

Bevor wir die Speisenkomponenten
indie Transportbehalter oder auf
Teller portionieren, schmecken sie
unsere Kiichenleiter oder Kéche am
Kichenpass ein letztes Mal ab.

Wirklich nah,
personlich for sie da

In der Servicezentrale bearbeiten wir
lhre Fragen zur Speisenversorgung
sowie zu lhrem Kundenprofil und
Vertragskonto. Unsere regionalen Ver-
antwortlichen betreuen Sie und Ihre
Einrichtungen vor Ort.
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RWS Cateringservice GmbH
Diana Theil

Sekretérin der Geschéaftsfihrung
Seehausener StraBe 37

04158 Leipzig

Telefon: 0341 9170-450
Telefax: 0341 9170-451
E-Mail: info@rws-cateringservice.de

Wir sind wirklich nah

und personlich fur Sie da. \

Chemnitz
Telefon: 0371 27097-620

Dresden
Telefon: 0351 50198-242

Erfurt
Telefon: 0361 26493-673

Leipzig (Zentrale)
Telefon: 0341 9170-450

Potsdam
Telefon: 0331 23223-720

Torgau
Telefon: 03421 7693170

Unternehmen der RWS Gruppe

RWS

Sie haben Fraaen?

In einem individuellen
Gesprach beantworten
wir diese gern.

www.rws-gruppe.de



