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FUr Kindergarten und
Schulen: RWS Junior

RWS Junior ist unsere Mentimarke fir eine frische, kindgerechte
und abwechslungsreiche Ganztagesversorgung in Kinderkrippen,
Kindergarten und Schulen. Ob als Mittagsverpflegung, mit Friih-
stlick und Vesper oder mit einem zusatzlichen Imbissangebot in
Schulen - wir passen den Umfang und die Ausrichtung unseres
Verpflegungskonzeptes auf die Vorlieben lhrer Einrichtung an.

Eines hat RWS Junior immer gemein: Unser Ernahrungskonzept
richtet sich nach den neusten erndhrungswissenschaftlichen Er-
kenntnissen sowie den Empfehlungen und den Qualitatsstandards
der Deutschen Gesellschaft ftir Erndhrung (DGE).

Mehr als nur Geschmackssache:
Hoher Frischkostanteil

Seit unserer Griindung setzen wir auf ein Frische-
system. Bei uns wird taglich richtig gekocht! Damit
vermeiden wir Nahrstoffverluste. Zudem verzichten
wir auf Geschmacksverstarker, Farb- und Konser-
vierungsstoffe. Unsere Mentimarke RWS Junior
steht flir viel Obst, GemUse und Frischkost und
orientiert sich bewusst an der sogenannten Bremer
Checkliste fiir eine ausgewogene Erndhrung. Das
zeigt sich in unserem Speiseplan, der taglich aus
vier Mentilinien besteht.

Sie haben die Wahl: eine Marke, vier Menulinien

Kinder haben unterschiedliche Anspriiche und Geschmacker.
Dem werden wir gerecht mit taglich vier Mentilinien, aus denen
die Einrichtungen und Eltern fir ihre Kinder wahlen kénnen:

unser Markenzeichen einer erndhrungs-
optimierten Frischkostinie Fir Kinder

Clever essen, besser essen mit unserer eigens mit Kita-Leiterinnen, dem
Leipziger Elternrat und der Vernetzungsstelle Kita- und Schulverpflegung
entwickelten Mendilinie. Wir bereiten RWS Opti/v/ahl zu nach den
DGE-Qualitatsstandards fiir eine gesunde und sinnvolle Balance
aus: reichlich pflanzlichen Lebensmitteln, Gemdise als taglicher
Verpflegungsbestandteil, Fleisch und Fisch in Maf3en sowie
einem sparsamen Umgang mit
stiBen, fett- und kalorienreichen
Lebensmitteln.
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unser individuelles Sonderkostmenc
Fir Kinder mit bestimmten Allergien
oder Intoleranzen

Gewusst wie: RWS Sonderkostmenis dhneln einer alltaglichen
Mahlzeit und schmecken ohne Bedenken, wie hier fir Kinder mit
Glutenunvertraglichkeit. Die Basis: ein arztlich verordnetes Attest
sowie der ausgefiillte Antrag auf arztlich verordnete Sonderkost.

Die gezeigten Speisen veranschaulichen unsere Meniilinien. Auf unseren Speiseplanen weisen wir alle Allergene und Zusatzstoffe aus.



Taglicher Genuss
nach Plan

Krippen-, Kita- und Schulverpflegung, die gut
ankommt! Mit Abwechslung und Ideen auf dem
Speiseplan liefern wir Vitamine und Nahrstoffe
und stellen sicher, dass Essen Spal3 macht.
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Ob Wiirzung, Zubereitung oder
Verzehrmenge: Unsere Speisen sind
altersgerecht. So gibt's etwa Seelachs
als Ragout fir die Kleinsten und
Seelachs als Filet fiir die GréBeren.

Wir unterstiitzen die Einrichtungen

bei der Forderung einer lebendigen
Erndhrungskultur sowie ausgewogener
Essgewohnheiten ihrer Kinder. Mit
Produkten wie z. B. Vollkornnudeln und
-reis, Ebly, Couscous und Bulgur erganzen
wir das klassische Speisenangebot an
Kartoffeln, Nudeln oder Reis.

Mit der Kennzeichnung der Allergene
und Zusatzstoffe auf unseren Speise-
planen erhalten Einrichtungen, Eltern
und Kinder einen sicheren Kompass
zu ihrem frischen und leckeren Essen.
Die hier dargestellten Speisen haben
Mustercharakter, sodass keine Aus-
zeichnung erfolgt. Mehr Informationen
gibt's im RWS Allergenkompass.

Einen Einheitsgeschmack werden Sie
bei RWS nicht finden. Bei uns kochen
Koche aus der Region nach regionalen
Rezepturen in einer unserer tiber

40 Kiichen in Ihrer Nahe. Regionale
Lieferanten unterstiitzen uns.
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Mit Sicherheit gut versorgt

Mit RWS Junior spielen, toben und lernen lhre
Kinder fit und ausgewogen durch den Tag. Wir
sorgen mit Sicherheit flr eine appetitliche Mahlzeit:

Wir sind immer am Ball: mit unseren nach
DIN 9001 zertifizierten Betriebs- und
Produktionsablaufen sowie den fortlaufen-
den Schulungen unserer Mitarbeiter.

Mit unserer eigenen Fahrzeugflotte
sind wir flexibel im Einsatz.
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Unsere Rezepturen und die Zubereitung unserer
Speisen entwickeln wir mit unserer Erndhrungs-
beraterin und Okotrophologin stetig weiter.

Unser Eigenkontrollmanagement

auf Basis des HACCP-Konzeptes
sichert Qualitat und Hygiene von der
Warenanlieferung bis zur Speisen-
ausgabe.

Ob im Havariefall oder bei pl6tzlicher som-
merlicher Hitze - mit unserem Alternativ-
plan sind wir immer gut vorbereitet und Sie
erhalten in jedem Fall lhre Speisen.

Service, der passt

Wer Serviceleistungen anbietet, muss selbst
servicestark sein. Wir unterstiitzen Sie auch
Uiber die eigentliche Verpflegung hinaus.

Bestellen leicht gemacht

Mit jeder Kindertages- und Schuleinrichtung
schlieRBen wir einen Vertrag Uber die Speisenver-
sorgung. Dieser bildet die Grundlage flr eine
tagliche Belieferung mit RWS Junior. Und dann?
GemaR dem Wunsch der Einrichtung fihren viele
Wege zur Bestellung und Abrechnung:

Gemeinschaftsversorgungsvertrag mit KITA

KITA bestellt Essen bei RWS,
RWS sendet Sammelrechnung an KITA

Einzelversorgungsvertrag mit Kita-Eltern

Kita bestellt Essen bei RWS, RWS rechnet direkt mit
Kindseltern ab, bis 7.30 Uhr fur Ifd. Tag: Abbestellung
der von der Einrichtung bestellten Mahlzeiten

durch Eltern im Online-Bestellsystem

Einzelversorgungsvertrag mit Schuleltern

Direkte Bestellung des Mittagessens durch das Kind
iber Online-Bestellsystem, tgl. bis 7.30 Uhr fir Ifd.
Tag, RWS rechnet direkt mit Kindseltern ab
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Fragen zur Essenbestellung: Tel.: 0341 91703-85* oder -abrechnung: Tel. 0341 561067-18/-19/-20/-21*
E-Mail: kassierung@rws-cateringservice.de | Web: www.rws-gruppe.de/cateringservice/kundenservice

*Mo: 9 - 13 Uhr, Mi/Fr: 9 - 16 Uhr

Petra Zillmann

Leiterin Kita ,Rosentalzwerge”
des Herbie e. V. in Leipzig

,RWS OptiMahl kommt bei den Kindern
super an und auf den Lieferservice kénnen
wir uns verlassen. Er ist plinktlich, akkurat

und freundlich. Auch die Beratung ldsst
keine Wiinsche offen.”

RWS erleben

Als lhr taglicher Erndhrungspartner sind wir wirklich
nah und persénlich fiir Sie da. Innovativ und kreativ
fordern wir eine ernahrungsbewusste Esskultur und

ausgewogene Erndhrung in Kindertageseinrichtun-
gen und Schulen. Sozusagen RWS zum Anfassen -
mit

regelmaRigen Kontakt zur Einrichtungsleitung
und Elternrat zum fachlichen Austausch tber
Themen der Erndhrung, Lebensmittel und
Esskultur

jahreszeitlichen Aktionen in der Einrichtung
gesunden Aktionen wie unserem Obst/Gemlse
des Monats

Tage der offenen Kiiche

Unterstltzung lhrer Veranstaltungen

Sylvia Knoth

aus Leipzig

,Mein Kind soll sich die Woche tiber gut und
gesund erndhren - auch wenn ich nicht
jeden Tag koche. Dank RWS OptiMahl

kann ich sicher sein, dass mein Kind jeden
Tag bestens versorgt ist.”
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Rundum-Service mit Extras

Verschaffen Sie sich mehr Flexibilitat durch
externe Services. Hauswirtschaftliche Service-
leistungen komplettieren auf Wunsch unser
Verpflegungskonzept.




Regional und frisch -
von uns auf lhren Tisch!

Die RWS Cateringservice GmbH ist auf die Gemeinschaftsverpfle-
gung in Kindertagesstatten und Schulen, Senioren-, Behinderten-
und medizinischen Einrichtungen sowie in Unternehmen spezialisiert.
Wir sind ein Frischkostanbieter. Seit 20 Jahren bewirten wir taglich

Menschen jeden Alters mit ausgewogenen und regionaltypisch

zubereiteten Speisen. In Uber fiinf Bundeslandern sind wir flr unsere
Kunden wirklich nah, persénlich da. Dafiir stehen wir mit unserem

Namen: RWS - Regional. Wirtschaftlich. Schmackhaft.

Stellen Sie uns auf die Probe!

Besuchen Sie uns in einer
unserer tber 40 Kiichen in Ihrer
Nahe oder testen Sie
unser Speisenangebot bei einer
Verkostung in Ihrem Haus.
Wir freuen uns auf Sie!

RWS Cateringservice GmbH

Gebaude 33

Am Alten Flughafen 1

04356 Leipzig

Telefon: 0341 561067-0

Telefax: 0341 561067-25

E-Mail:  info@rws-cateringservice.de
WWW.rws-gruppe.de

Unternehmen der RWS Gruppe

RWS

Sie haben Fragen?
In einem individuellen Gesprach
beantworten wir diese gern

Wir sind wirklich nah
und personlich fur Sie da.

Chemnitz
Telefon: 0371 3350684

Dresden
Telefon: 0351 82146576

Erfurt
Telefon: 0361 6026271

Leipzig
Telefon: 0341 5610670

Potsdam
Telefon: 0331 58169336
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* wirklich nah. persénlich da.



